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Rocamadour des « Champs Bons » 
salade aux noix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5€    
 
Faisselle aux fruits rouges. . . . . . . . . . . . . . . . . . .5 € 
 
Salade d’orange aux épices, glace vanille     .6€      
 
Mont blanc à la crème de marron    . . . . . . . . . .8€   
    
Omelette norvégienne     . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 €      
(pour 2 pers au minimum), prix par personne  
 
Baba Tradition « ivre de rhum » 
chantilly à la vanille. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8 € 
 
Pomme du Limousin à la cannelle 
glacée au caramel et crème montée . . . . . . . . . . . .8 € 
 
Tarte fine aux pommes, glace cannelle     . . . . .8€ 
 
Sélection de glaces  
1 / 2 / 3 boules . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 € / 4 € / 6 € 
 

       
     Végétarien 

TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT D’ORIGINE EUROPÉENNE 
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Escargots en petits pots  
à l’ail et au persil . . . . . . . . . . . 6 pcs . . . . . . . .  9 € 
et sauce tomate . . . . . . . . . . . . . . .12 pcs . . . . . . .  15 € 
  

Baguette d’os à moelle  
fleur de sel de Guérande, mique grillée. . . . . .19€ 
 
Salade du Bistrot comme une Niçoise  
thon à la plancha, olives, œuf 
poivrons confits, tomates et artichauts. . . . . 18€ 
 
Terrine de foie de canard au naturel 
chutney de pomme au citron vert, mique grillée. . 18€ 
 
Encornets sautés au chorizo  
poivrons confits, ail et piment d’Espelette. .16€ 
 
Coquilles st Jacques poêlées 
salade de mâche, endives braisées à l’orange.19€ 
 
Boudin de Christian Parra 
aux pommes et éclats de châtaignes. . . . . . . . . . 15€ 
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Pavé de morue de Bilbao 
légumes de saison et sauce aïoli. . . . . . . . . . . . .24€ 
 
Pieds de porc farcis 
purée de pommes de terre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19€   
 
Tartare de bœuf haché (préparé en cuisine) 
frites maison et salade sucrine. . . . . . . . . . . . . .17€ 
 
La belle sole meunière  
au citron pelé, pâtes fraîches . . . . . . . . . . . . . . 32€ 

  
Rigatonie «De Cecco» sauce tomate  
mozzarella fondue pignons de pin et pesto . . . . 12€ 

MENU DINER 
31,00 € 

 
 

Artichaut farci au foie gras et ris de veau  
sauce Madère  

 Ou 
 Coquilles st Jacques poêlées 

salade de mâche, endives braisées à l’orange 
 hhh 

Effeuillé de bœuf au poivre 
sur une galette de pommes de terre 

Ou 
Filet de St pierre rôti, sauce safran  

étuvée de carottes des sables au cumin  
   hhh 

 Choix de desserts   
  hhh 

 Café 

menu CHAMBON « junior » 
9 € 

Steak haché, pommes purée à l’ancienne 
ou 

Filet de poisson, pâtes fraîches  
ou 

Cordon bleu, légumes du jour 
bdc 

 2 Boules de glaces 
 bdc 

Boisson 

FORMULE  EXPRESS DU DEJEUNER 
UNIQUEMENT LE MIDI, SAUF JOURS FÉRIÉS 

Plat du jour +  Café = 13,50 € 
ou 

1 Entrée  +  1 Plat  +  Café = 16,50 € 
ou 

1 Plat  +  1 Dessert  +  Café = 16,50 € 

 

Mardi      Carré de veau de veau rôti entier          
                  tagliatelles au Parmesan  
 
Mercredi    Bœuf Bourguignon, oignons grelots et lardons          
              gratin Dauphinois 
  
Jeudi       Cuisse de poulet, riz façon paella     
          
           
Vendredi   Filet de rascasse cuit sur la peau  
   embeurré de potiron et pommes de terre   
 
Samedi     Choux farcis 
            légumes de cuisson braisés 
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MENU DEJEUNER  
SERVI TOUS LES MIDIS SAUF JOURS FÉRIÉS 

20 €   
 Œufs meurettes  

lardons, oignons grelots, mouillette de pain de campagne         
  Ou 

Soupe de légumes du pot au feu  
croutons de pain     

 Ou 
 Salade d’endives et noix 
ventrêche de thon confite    

   aaa 

Effeuillé de bœuf au poivre 
sur une galette de pommes de terre 

Ou 
Filet de daurade à la plancha, beurre blanc a la sarriette   

   mousseline de pommes de terre aux olives  
ou 

Plat du jour 
aaa 

Fromage blanc battu  
confiture ou miel 

 ou 
  Salade d’orange aux épices, glace vanille  

 ou 
Tartes et desserts du jour  

 aaa 

Café 

                    Grillades  
Côte de bœuf origine France (1 kg pour 2 personnes) . . . .59€ 
 

Entrecote de bœuf VBF(250 gr) . . . . . . . . . . . . . . .26€ 
 

Magret de canard aux épices(300 gr) . . . . . . . . . . . . . .  . . . .20€ 
 

servi avec sauce Béarnaise ou beurre maitre d’hôtel 
et le choix de : purée de pommes de terre, pommes  
frites, légumes, salade verte ou pâtes fraîches 

Chiffonnade de Paleta Iberica  

16 € les 100 grammes 

Fait maison 

                     Spécialités 
Foie de veau poêlé  
à l’ail et au persil, oignons confits 
purée de pommes de terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20€ 
 

Tête de veau, langue et cervelle 
pommes vapeur, sauce gribiche et ravigote. . . . . . . . . . . .16€ 
    
Ris de veau poêlée en persillade   
épinards et champignons. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27€ 



 



  
 
 
 
 
  



  


